PANORAMA

LATEINAMERIKA IM FOKUS

REICH baut Vertriebsnetz in Lateinamerika weiter aus

Nach der Er6ffnung von REICH Thermoprozesstechnik Ibérica
S.L. im spanischen Valencia im Jahr 2014 konnten wir unsere
Geschiftsbeziehungen auch im siidamerikanischen Raum
weiter vertiefen.

So freuen wir uns, dass wir SILBERTEC in Chile als neuen Ver-
triebspartner gewinnen konnten. Auch TECNOMAQUINARIAS
S.A. ist fiir REICH ein wertvoller Partner geworden, der unser
Unternehmen in Argentinien als Vertriebspartner unterstiitzt.
Gleiches gilt fiir TECHNOFOODSERVICE S.A.C. fiir Bolivien.

Ernesto Gallent, Geschaftsflinrer der Niederlassung in Spanien,
stehtin engem Kontakt zu unseren Partnern in Lateinamerika. In
Spanien selbst war es iibrigens mdglich, dank der iiberzeu-
genden Leistungen unserer Anlagen und einem zuverlassigen
technischen Support vor Ort, bereits zahlreiche neue Kunden zu
gewinnen. Das gleiche Ziel haben wir mit der Erweiterung
unseres Vertriebs in der Karibik sowie den lateinamerikani-
schen Landern.

Nehmen Sie Kontakt zu unseren Partnern auf!
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CHILE:

Comercializadora y Representaciones Silbertec Lida
Los Gobelinos 2512 Of. 2K

Renca, Santiago de Chile Cll RE ir;:'l‘
www.silbertec.cl i 1 ‘.3..‘-' 1 Ec

ARGENTINIEN:

TECNOMAQUINARIAS S.A.

Calle 117 (ex Suipacha 2230/34) C.P. 1650 San Martin
Buenos Aires, Argentinien

www.tecnomaquinarias.com.ar Tetnomaqui -

BOLIVIEN:
TECHNOFOODSERVICE, S.A.C.

Av. Huiracocha Zn B, Mz L, Lote 2
Cieneguilla, Lima 40 Peru
www.technofoodservice.com

ERWEITERUNG DES REICH TECHNIKUMS

Weitere Anlagen fiir die Prozessoptimierung

Anfang 2016 wurde das REICGH Technikum um eine Querstrom-
Backanlage AIRMASTER® BKQ 2500 BG AIRJET, die Prozess-
temperaturen bis zu 300°C erreicht, ergénzt. Dank der um-
fangreichen Ausstattung unter anderem mit einem Recycling
Smoke Cooler und den géngigen Raucherzeuger-Systemen ist
es maglich, sdmtliche HeiB- und Kaltrauchprozesse im
Querstrombereich abzubilden.

REICH bietet mit einem Team von Technologen und dem gut
ausgestatteten Technikum fiir seine Kunden die Maglichkeit,
vor dem Kauf der Anlage Testchargen zu produzieren. So
konnen sich Kunden von den Vorteilen der REICH-Losungen
liberzeugen, und es konnen im Rahmen der Tests die
zukiinftigen Programme erstellt werden.

WEIHNACHTSAUSFLUG 2015

Das Motto in diesem Jahr: Hiittenromantik!

Auch in diesem Jahr hat sich unsere Geschéftsleitung wieder
etwas ganz besonderes zum Jahresabschluss einfallen lassen.

Die Reise inklusive Ubernachtung ging nach Fiissen ins Allgéu.
Nach einem Kulturellen Abstecher mit Flihrung durch das
berlihmte Schloss Neuschwanstein war die Kondition gefragt.
Nach einem eineinhalb-stiindigen FuBmarsch bergauf erreich-
ten wir schlieBlich die Rohrkopfhiitte, die mit einem urigen,
gemiitlichen Ambiente aufwartete.

Nach einem Gliilhweinempfang auf der Terrasse mit traum-
haftem Blick auf das Schloss Neuschwanstein haben wir es uns
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Dies vereinfacht die spétere Inbetriebnahme deutlich.

- hungrig vom Wandern - in der Hitte gemiitlich gemacht.
Kulinarisch blieben keine Wiinsche offen! So wurde die
Belegschaft mit einem exquisiten 4-Gange-Menii verwohnt.
Zur Unterhaltung hatte unser Geschaftsfiinrer Herr Jaiser die
Landsberger Tanzimusikanten engagiert, so dass fiir eine
stilgerechte Untermalung gesorgt war.

Bandleader Marc Kiffe zog dann verschiedene Aktivititen aus
dem Hut, die dem einen oder anderen ein gehoriges MaB an
Konzentration abverlangte.

Einen Absacker gab es dann nach der Riickkehr im Kamin-
zimmer des gebuchten Hotels. Am folgenden Tag um 10:00 Uhr
ging es dann mit dem Bus zuriick auf die Ostalb.

www.rohrkopfhuette.de

Universalanlagen, Koch- und Backanlagen, Klima-Reifeanlagen,
Auftauanlagen, Intensivkiihlanlagen, Raucherzeuger, Kochkessel,
Steuerungen, Service und Wartung.

REICH Thermoprozesstechnik GmbH
Kappelweg 20

73579 Schechingen, Germany

Tel: +49(0) 717599 790 0

Fax: +49 (0) 717599 790 11

Mail: info@reich-germany.de

Web: www.reich-germany.de

Sind Sie an einer Werksfiihrung interessiert? Mochten
Sie Tests in unserem Technikum durchfiihren? Zégern
Sie bitte nicht, uns anzusprechen.

SPONSORING

Sport-Shirts fiir Hl MACHINES

Fiir unseren Vertriebspartner HI MACHINES OU im lettischen
Pranu haben wir im Herbst 2015 die Basketball-Mannschaft
,BC Lokomotiv" mit neuen Trikots ausgestattet.

Das gesamte Team von REICH wiinscht eine erfolgreiche Saison
und freut sich auf viele spannende Spiele und Siege.

MACHINES

Hi Machines 0U
Tallinna mnt. 82 a, 80010 Prénu, Estland
www.himachines.net

Der Erweiterungsbau, Fertigstellung Mitte 2016

TRENDS IN SMOKING ....

DIE GANZE WELT DER THERMOPROZESSTECHNIK

WILLKOMMEN BEI REICH

dem Spezialisten fur Lebensmittelveredelung

Réaumliche und personelle Erweiterung

Seit 2013 produziert die REICH Thermoprozesstechnik GmbH
am neuen Standort hochwertige Anlagen zur thermischen
Lebensmittelveredelung.

Im Rahmen dieses Standortwechsels wurden die innerbetrieb-
lichen Abldufe wesentlich verbessert. So wurden zahlreiche
Investitionen in den Bereichen Service, Vertrieb und Fertigung
getatigt. Ergebnis dieser konsequenten Investitionsstrategie ist
ein konstantes Umsatzwachstum in den Jahren 2014 und 2015.
Um diesem Wachstum gerecht zu werden fiel 2015 die Ent-
scheidung, die Endmontagefliche sowie die Flachen flr
Konstruktion, Elektrokonstruktion und Versand zu verdoppeln.

Neues Versandlager seit 2015

Der Spatenstich zum Erweiterungsbau fand im Januar diesen
Jahres statt. Die Fertigstellung ist fiir Anfang Juli geplant.
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REICH auf der IFFA 2016

Am 7. Mai ist es wieder soweit! Die IFFA als wichtigste Leit-
messe der fleischverarbeitenden Branche 6ffnet ihre Pforten.
Die REICH Thermoprozesstechnik GmbH présentiert sich auf
derIFFA 2016 mit einem neuen Standkonzept auf iiber 300 m2,

Den Besucher erwarten zahlreiche Neuheiten und Weiter-
entwicklungen. So werden die neueste Generation der
Hochleistungsquerstrom-Backanlage, die neu entwickelten
Reibe- und Dampfraucherzeuger, das intelligente Tirver-
schlusssystem INTERLOCK sowie die neuen Steuerungen der
UNICONTROL 3000 Baureihe vorgestellt.

Dies sind nur einige Highlights des Messeprogramms.
Lesen Sie hierzu auch das IFFA-Spezial im Innenteil dieser
Ausgabe.
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Gulfood, Dubai

FOOD PACK ASIA, Bangkok, Thailand

FAMEBA Friedrichshafen, Deutschland

FHA, Singapur

IFFA Frankfurt, Deutschland
FOOMA, Tokio, Japan

EVENORD, Niirnberg, Deutschland
AgroProdMash, Moskau

Gulfood Manufacturing, Dubai
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Lebensmittelhygiene

... wird bei REICH ganz GROSS geschrieben

Hygienic Design und das neue INTERLOCK System

Immer wieder gehen Schlagzeilen von kontaminierten Lebens-
mitteln durch die Presse. Bei der Nahrungsmittelproduktion ist
es daher von immenser Bedeutung, den Fokus auf die Lebens-
mittelsicherheit zu legen.

Zundchst bieten die von REICH gebauten modularen Edel-
stahlgehduse aus komplett verschweiBten Einheiten den
Vorteil, dass keine tberfliissigen Fugen entstehen, in denen
sich Keime und Krankheitserreger einnisten konnen. Dies ist
gegentiber der Elementbauweise mit geschraubten Gehduse-
komponenten ein groBer Vorteil.

Dariiber hinaus sind viele Flachen innen und auBen wie bei-
spielsweise an den Sichtfenstern der Kammertiiren schrag
gestaltet, so dass hier keine Ablagerungsflachen entstehen, auf
denen sich Schmutz oder Fliissigkeiten ansammeln kénnen.
Diese Punkte zahlen bei REICH seit Jahren zum Standard. Seit
kurzem wird dieser Standard durch das neu entwickelte
INTERLOCK-System ergdnzt. Der INTERLOCK Verschluss
ersetzt die bisher eingesetzten AufreiBhebel in den vollisolierten
Blocktiiren. Es automatisiert mit einem intelligenten Offnungs-
und SchlieBmechanismus zahlreiche Entwésserungs- und
Abkiihlvorgénge. Anlagen mit einer Ein- und Ausfahrseite
(Transit-Anlagen) kdnnen mit dem INTERLOCK-System gegen-

Neue Raucherzeuger

REICH prasentiert auf der IFFA neue Reiberauch- und Dampf-

raucherzeuger

Der neue Reiberaucherzeuger
FR 2008

Durch immer strenger werdende
Umwelt- und Gesundheitsauflagen

erfreut sich der Reiberauch auch in Die Kraft der zwei Rader

der industriellen Anwendung einer immer groBeren Beliebtheit.
REICH présentiert auf der IFFA seinen neu entwickelten
FrictionSmoker FR 2008 mit Doppelrad.

Das vollig neuartige Holzmagazin nimmt acht Reibehdlzer auf.
Durch das getrennte Ansteuern der Reiberader und das groBe
Holzmagazin ist der FR 2008 universell einsetzbar und bringt
ein hohes Rauchvolumen fiir kurze, intensive Rauchprozesse.
Gleichzeitig ist dieser Friktionsraucherzeuger aber auch ein
echter ,,Langstreckenldufer” bei langen Kaltrauchprozessen!
Durch die Ubernahme von Bauteilen aus den bereits bewahrten
Raucherzeugern FR 702 und FR 1002 konnten die Teilekosten
glinstig gehalten werden. Neu konzipiert wurde hingegen die
Reinigung des FR 2008, so dass auch Spezialapplikationen wie
das Reiben von weicheren und starker harzhaltigen Holzern
prozesssicherer wird.

Stark geregelt!

Der neue Dampfraucherzeuger S 1000 H

Dampfraucherzeuger haben sich in der industriellen Anwen-
dung durchgesetzt und gehdren heute zum Standard. Sie bieten
zahlreiche Vorteile, haben aber auch ihre Tiicken. Bauartbedingt
sind sie sehr wartungs- und reinigungsintensiv. Die Bedienung
erfordert daher einen hohen Grad an Expertise, da bei falscher
Anwendung gravierende Schaden am Gerét drohen.

Auf dieses Problem haben unsere Ingenieure nun eine Antwort
gefunden.

Plinktlich zur IFFA stellt REIGH nun seine Neuentwicklung, den
SteamSmoker S 1000 H vor. Diese neue Generation von Dampf-
raucherzeugern bietet einige Highlights. So wurde ein
selbstreinigendes Verschwelsieb entwickelt, das den
regelmaBigen Siebwechsel (iberfliissig macht. Weiterhin wurde
der Reaktionsraum mit einer Selbstreinigung ausgestattet. Ein
neuartiges Prinzip der Ascheentsorgung macht das Entleeren
des Aschebehélters iiberfliissig. AuBerdem bietet der S 1000 H
einen komplett iiberarbeiteten Uberhitzer und eine gleichma-
Bige Dampfdosierung.

Bisher sehr wartungsintensive Teile wurden Kkonstruktiv so
verandert, dass sie nun nahezu wartungsfrei sind.
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seitig verriegelt werden, so dass eine
strikte Trennung von ,low risk*“- und
,Nigh risk“-Bereichen garantiert ist
und somit den internationalen Anfor-
derungen hinsichtlich Hygiene und
Lebensmittelsicherheit gerecht wird.
Eine auf Augenhdhe integrierte
Signalampel informiert zusétzlich
iber den aktuellen Betriebszustand
derAnlage.

Das INTERLOCK-System ist zum
Patentangemeldet.

Tiirverschluss INTERLOCK

Perfekte Koch-
ergebnisse

Frischdampferzeuger auch fiir
kleine Betriebe

Nun konnen auch kleine Metzgereibetriebe die Vorteile von
Niederdruckdampf oder Sattdampf nutzen und damit die
Qualitat ihrer Produkte verbessern. Mussten bisher externe
teure Dampferzeuger aufgestellt werden, kann der neue
platzsparende REICH Frischdampferzeuger direkt an die Anlage
montiert werden. Das Gerét produziert 60kg Sattdampf/h pro
Wagen, verfiigt (iber eine vollautomatische Fiillstandsregelung
und ein Entkalkungssystem.

Ein besonderes Highlight ist die neue CoolTouch Technologie.
Dabei wird durch die spezielle Bauweise des Dampferzeugers
der AuBenmantel aktiv gekiihlt, so dass ein Verbrennen an
heiBen Bauteilen nicht maglichist.

Durch die modulare Bauweise ist der Dampferzeuger von
REICH fiir jede beliebige AnlagengroBe skalierbar.
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Knackige Produkte dank Garen mit Sattdampf

Die neuen Steuerungen UNICONTROL 3000, 3000 m und 100 setzen MaBstabe!

Die UNICONTROL-Steuerungen der 2000er Generation haben
sich viele tausend Mal im praktischen Alltag bewahrt. Nach fast
10-jahriger Laufzeit werden die UNICONTROL 2000 Steuerun-
gen nun durch deren Nachfolger abgeldst.

Die gesamte Steuerungspalette wird auf der IFFA présentiert.
Die neuen Gerate stellen dabei nicht etwa einen Bruch mit den
bewahrten Reglern sondern vielmehr eine konsequente Weiter-
entwicklung dar.

So verfiigt die neue Generation (iber einen brillanten Bildschirm
in projektiv-kapazitiver Touch-Technologie mit widerstands-
fahiger Glasscheibe analog zu den heute géngigen Smart-
phones. Die Software wurde an zahlreichen Stellen erweitert
und optimiert. Im Hintergrund sorgen nun starke Prozessoren
sowie neue Kommunikationsprotokolle fiir einen deutlich
schnelleren und sicheren Programmablauf. Durch eine um-
fangreiche Ausstattung an Schnittstellen ist die Baureihe der
UNICONTROL 3000 leicht in bestehende Netzwerke einzu-
binden und auch fiir Updates sehr wartungsfreundlich.
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UNICONTROL 3000 m

UNICONTROL 3000

Die UNICONTROL 3000 Steuerungen gibt es kiinftig in zwei
Ausfiihrungen: das Flaggschiff UNICONTROL 3000 mit 10,4"
Display und die etwas kleinere und preisgiinstigere
UNICONTROL 3000 m miteinem 7" Display.

- Die REICH Kochkessel-Steuerung wurde ebenfalls komplett

tiberarbeitet und lasst sich fortan problemlos an die Analyse-
Software MasterControl anbinden. Durch das groBe Display

. wurde der Bedienkom-
 fortdeutlich erhéht.

Alte Unitronic Regler las-
sen sich durch die unver-
dnderten EinbaumaBe
problemlos gegen die
neue UNICONTROL 100
austauschen.

ERFOLGSGESCHICHTEN

Gut fahren mit REICH Anlagen

Metzler auf Erfolgskurs

Die Metzgerei Metzler ist ein Familienbetrieb mit einer Tradition
von mehr als 100 Jahren und beschéftigt tiber 20 Mitarbeiter.
Metzler produziert und veredelt etwa 300 unterschiedliche
Fleisch- und Wurstwaren auf hohem Niveau, was auch die
Zulassung als Betrieb nach EU-Richtlinien fiir Schlachten,
Zerlegen und Produzieren belegt. Fiir die Produkte kommt
ausschlieBlich Schlachtvieh von ausgesuchten Bauernhdfen
zum Einsatz. Fiir perfekte Produktionsergebnisse sorgt auch
der Einsatz von REICH Anlagen. So setzt Albert Metzler auf die
Qualitat und die Vielseitigkeit der Universalanlage AIRMASTER®
UK 2100 BE, die mit dem Reiberaucherzeuger FR 702 und
einem Klimapaket ausgestattet ist.
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Tagstiber werden die klassischen HeiBrauchprodukte wie Briih-
und Kochwiirste sowie Kochpokelwaren und iiber die Nacht die
diinnkalibrigen Rohwiirstchen wie Landjéger und PfefferbeiBer
hergestellt. Das Standardsortiment der Rohwiirste und
Rohschinken wird (iberwiegend iber das Wochenende
fermentiert, getrocknet und gerduchert und anschlieBend in der
Nachreifung zum fertigen Endprodukt veredelt. Dank der
Flexibilitat der REICH Universalanlage ist diese voll ausge-
lastet.

Uber die neuen Anlagen sagt Herr Metzler:“Wir haben durch den
Einsatz der neuen REICH Rauchanlage eine Qualitéts-
verbesserung und deutlich weniger Gewichtsverlust bei

_ Wiirstchen, Halbdauerware und Pokel-

ware. Wir sind mit der REICH Anlage sehr
zufrieden und konnen diese nur weiter-
empfehlen.”

Die Qualitat der Waren (iberzeugt die
Kunden so stark, dass sie auch weitere
Anfahrtswege nicht scheuen, um im
Hauptgeschaft am Standort in Altshau-
sen einzukaufen.

KONTAKT

Metzgerei Albert Metzler
HauptstraBe 28, 88361 Altshausen
www.metzgerei-metzler.de

TOPAS voll im Trend

Vegan auf dem Vormarsch

Vegane und vegetarische Produkte - traditionell beheimatet in
ferndstlichen Landern - finden zunehmend auch mehr Anhén-
ger in der westlichen Welt. Dementsprechend steigt der Bedarf
anfleischlosen Produkten deutlich an.

Hierauf hat sich TOPAS spezialisiert und sich als Trendsetter
europaweit zum Marktfiihrer in der Herstellung von Seitan-
produkten aus Bio-WeizeneiweiB entwickelt.

Dass sich auch fleischlos hervorragende und wohlschmecken-
de Produkte herstellen lassen - hierfiir tritt TOPAS den Beweis
an! Firmengriinder und veggyness-Erfinder Klaus Gaiser
brachte von zwei Studienaufenthalten in Ostasien wertvolle
Erkenntnisse mit. TOPAS stellt Wiirste, Aufschnitt, Schnitzel,
Steaks, Braten, Rouladen, Gyros und Déner her - alles rein
pflanzlich und in Bio-Qualitat!

Auf der Website finden Sie (ibrigens auch tolle vegane Rezepte!

Die Produktionsleistung von TOPAS ist mit den Jahren enorm
gestiegen.

Bei der Produktion seiner Waren vertraut das Unternehmen den
Anlagen von REICH. So sind seit September 2015 drei Univer-
salanlagen im Einsatz, zwei ARMASTER® UK 7500 BHD sowie
eine Querstromanlage AIRMASTER® UKQ 7500, die jeweils mit
einem Reiberaucherzeuger betrieben werden. Die UKQ und
auch die BKQ sind die weltweit leistungsfahigsten Anlagen im
Bereich Querstromung fir liegende Produkte. Sie erzielen bei
hochsten Belademengen eine optimale GleichméaBigkeit und
arbeiten extrem schonend und effizient. Diese und andere
Vorteile nutzt TOPAS bei der Herstellung seiner empfindlichen
Produkte.

Alle REICH Anlagen sind iibrigens 100% Made in Germany - hier
sind wir kompromisslos!

KONTAKT

TOPAS GmbH
Dreifiirstensteinstr. 1-3

72116 Mossingen, Deutschland
www.wheaty.de

Trends in Smoking / Ausgabe 04/2016

News

Duales Studium bei REICH

SeitAugust2015 ist REICH
zugelassene zertifizierte

e
Ausbildungsstitte im Stu- Lertifikat
diengang Maschinenbau an
der Dualen Hochschule
Baden-Wiirttemberg, Hei-
denheim. Wir freuen uns,
inzwischen bereits zwei
BA-Studenten in unserem
Betrieb zu beschéftigen und
damit einen wichtigen

Schritt in Richtung Nachwuchssicherung zu machen!

Erfolgreiche Technikerarbeit

Wir freuen uns iiber die erfolg-
reich abgeschlossene Techniker-
arbeit zum Thema ,,Anpress- |
druckmessung eines Friktions-
raucherzeugers® unseres Mitar-
beiters Thilo Dobsch. Mit der
Note 1.0 cine herausragende
Leistung!

Neue Website 2016

2016 geht unsere neue Website mit vielen optimierten
Funktionen online!

REICH unterstiitzt die
»~Aktion Mensch*

Fiir den guten Zweck

Anstelle von Sachgeschenken haben wir uns bei unse-
rer Weihnachtsaktion 2015 fiir Lose der Aktion
Mensch entschieden. Wir mochten damit einen Beitrag
leisten, die Lebensqualitidt von Menschen mit Behin-
derungen und sozialen Problemen zu verbessern.
Gleichzeitig konnen wir unseren Kunden die Chance
aufeinen tollen Gewinn bieten.
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